
Menu Mei 2024

M A A N D A G  6  M E I
Wortelsoep

 Kalkoenborstescaloppe met dragon
gebakken champignons en kookaardappelen

Fruit

D I N S D A G  7  M E I
Courgettensoep

 Vleesbrood met gebruinde ajuinringen
 knolselder met peterselie en gebakken aardappelen

 Pudding met koek

W O E N S D A G  8  M E I
Preisoep

 Gebakken biefstuk met béarnaise
 veldslaatje met witloof en appel en frietjes

Fruityoghurt

 D O N D E R D A G  9  M E I
Apero met hapjes

 Rundstong met Madeirasaus
 boontjes in spekjasje en kroketten

Straciatella mousse

V R I J D A G  1 0  M E I
Knolseldersoep

 Gesauteerde vis met sausje van citroentijm en munt
 gestoofde venkel met appel en ajuin en pasta

 Fruitcocktail

Z A T E R D A G  1 1  M E I
Bloemkoolsoep

 Casselrib met jagersaus, schorseneren in lichte room
 kookaardappelen

Rijstpap

Z O N D A G  1 2  M E I
Aperitief met versnaperingen

 Varkenswangetjes met Luikse stroop en peperkoek
lauwe perzik en rösti 

Ijscoupe


